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Ontbijt
& brunch 

8:00-11:00
(zaterdag en zondag vanaf 10u) 

Ontbijt
Viennoiserie  

chocoladebroodje € 3,6
botercroissant € 3,6
cinnamonroll € 3,8 

Botercroissant 
hoeveboter,  

seizoens bio confituur € 6 
 

Granola € 9,5
yoghurt, vers seizoensfruit

 
American pancakes 

blauwe bessen, yoghurt, 
ahornsiroop  € 16

Ei bereiding naar keuze  
zuurdesembrood, hoeveboter
 2x zacht gekookt eitje  € 11

 2x spiegelei € 11
 roerei € 12,5
 omelet € 12,5

 shakshuka € 17,5
 supplement ontbijtspek € 4

Ontbijt 
8:00-11:00  

(zaterdag en zondag vanaf 10u) 

€ 18,5 per persoon
Koff ie of thee, verse jus,

viennoiserie:  
croissant of  

chocoladebroodje,
zuurdesembrood  
met hoeveboter,

bio confituur,
jonge kaas, beenham, 

zacht gekookt eitje 

Brunch buffet  
Enkel op zondag en  

feestdagen vanaf 10 uur  
na reservatie

 
Meer info over groepen, events 

brunch, reservaties, cadeaubonnen 
03 443 99 60 

 
www.brasseriemodern.be

Lunch  
& dinner

12:00-14:00 / 17:30-21:00  
(vrijdag en zaterdag tot 21:30)

Voorgerechten
Kaaskroketten (2st) 

garnituur € 15 

Garnaalkroketten (2st)   
garnituur € 19,5

Demi-demi kroketten   
kaas- en garnaalkroket, garnituur € 18 

Verse soep van de dag 
zuurdesembrood, hoeveboter € 9,5

Bruschetta  
gemarineerde tomaat,  

extravierge olijfolie € 12,5

Rundscarpaccio 
parmezaan, extra vierge olijfolie,  

rucola € 23

Hoofdgerechten 
 

Salades
Caesar salade 

romeinse salade, kip, ansjovis,  
parmesan dressing, parmesan,  

croutons € 23 

Buffel mozzarella
fris tomaten slaatje € 21

Parelcouscous
frisse kruidenvinaigrette,  

gegrilde courgette, 
aubergine, feta crumble € 19

 
Salade Nicoise

tonijnsalade, krokante aardappeltjes,  
zacht gekookt eitje, groene boontjes € 21

 
Gegrilde seizoensgroenten 

gemarineerde kikkererwten, 
citrusvinaigrette € 19

Pasta’s 
Spaghetti bolognese
gruyère kaas € 19,5  

Lasagne
spinazie, ricotta € 21

Macaroni
smeuige kaassaus, ham € 18,5

Klassiekers
Steak tartaar

bereid op klassieke wijze, friet € 29

Steak friet 
saus naar keuze, cresson, friet € 32

Vol au vent
hoevekip, gehaktballetjes, champignons,  

groen slaatje, friet € 25  

Rundstoofvlees 
witloofslaatje, friet € 25

Hoevekipfillet 
dragonsaus, gestoofde appeltjes, 

aardappelpuree € 24

Boerenworst 
seizoensstoemp, vleesjus € 22

Vis van de dag
gebrande venkel, beurre blanc saus € 27

Vegetarische jagersschotel 
linzen, zoete aardappel, spinazie, 

aardappelpuree € 21

Gegrilde seizoensgroenten 
gemarineerde kikkererwten, 

citrusvinaigrette € 19

Smashed burger  
rundvlees, cheddar, ajuin,  

augurk, friet € 21

 
Club - Croque  

12:00-17:00

Croque monsieur garnituur € 14 
 

Croque madame garnituur € 16

Club sandwich 
gegrilde kip, krokant gebakken spek,  

tomaat, sla, huisgemaakte mayonaise, 
chips € 18

Verse pannenkoeken 
14:00-17:00 

2 stuks, suiker, siroop, 
kindersuiker € 8



Nagerechten
Home made brownie  

slagroom € 9,5

Dame blanche 
 vanille ijs, warme chocoladesaus,  

geklopte slagroom € 12

Chocomousse € 10

Crème brûlée € 11

Ijs 
chocolade, pistache,  
vanille, per bol € 4

Bijgerechten

Verse friet € 5,5
Zoete aardappelfriet € 7

Aardappelpuree € 6
Groen slaatje € 5,5
Witloofslaatje € 5,5
Brood/ boter € 3,5

Warme sauzen
peperroomsaus,

bearnaise,  
champignonroomsaus € 3,5

Koude sauzen
verse mayonaise, 

ketchup,   
chili mayonaise € 2

Kids 
Tot 12 jaar 
Vol au vent

hoevekip, gehaktballetjes,  
champignons, friet € 17

Macaroni
smeuige kaassaus, ham € 14

Stoofvlees
friet € 17

Spaghetti bolognese
gruyère kaas € 14

Snacks
Vanaf 14:00

Bordje charcuterie 
zuurdesembrood,  

Tierenteyn mosterd € 18

Blokjes kaas 
Tierenteyn mosterd € 9 

Loaded nacho’s 
tomatensalsa, cheddar, 

 jalapeno’s € 14,5

Gemarineerde olijven € 6

 
Mini loempia’s  

zoetzure saus € 10,5

 Bitterballen  
Tierenteyn mosterd € 11

Warm

Koff ie
Espresso € 3 

Dubbele espresso € 4
Koffie € 3,2
Décafe € 3

Café macchiato € 3,9
 Latté macchiato € 4,9

 Flat white € 4,5
 Cappuccino € 4

 Iced € 4,9
 Caramel latte € 5,5

 Kaneel, witte chocolade latte € 5,5 
Hazelnoot latte € 5,5 

Thee 
Kannetje thee assortiment 
Groene thee, Zwarte thee,  

Kruiden thee, Rooibos € 4,5
 

Verse gember en citroenthee € 5,5
Verse muntthee € 5,5

Chocomelk 
Chocolademelk € 4,5

Supplement slagroom € 1,5

+ Havermelk € 1

Fris
Chaudfontaine  
plat 0,25L € 2,8 

Chaudfontaine bruis  
0,25L € 2,8

Panna water  
0,50L € 6

San pelegrino  
0,50L € 6 

Coca cola € 3,2
Coca cola zero € 3,2

Ice tea € 3,2 
Fanta € 3,2 
Fristi € 3,2
Tonic € 3,2

Gingerbeer € 3,2  

Big tom tomatensap € 3,5
Appelsap € 3,2

Kombucha 33 cl € 4
Peach Yuzu 6,5

Ginger lemon € 6,5
Pompelmoes € 3,2

Pom Tom € 6

Homemade drinks

Iced tea 
gunpowder thee,  

honing, citrus 
 € 6 

Limonade 
rood fruit, limoen,  
oranjebloesem € 7 

Sinaasappelsap  
Vers geperst € 6

Dranken

 
Meer info over groepen, events 

brunch, reservaties, cadeaubonnen 
03 443 99 60 

 
www.brasseriemodern.be

Suggestie van de week 
zie aanbod 

 
Lunch menu  

voorgerecht, hoofdgerecht € 29 
enkel hoofdgerecht € 22 

(Enkel op weekdagen)



Digestief - sterk

Limoncello € 6,5
Amaretto € 7  

Baileys € 7  
Cointreau € 8  
Sambuca € 7   
Cognac € 9  

Grand Marnier € 9  
Elixir d’anvers € 8  

Whisky Jack Daniel’s € 9   
Whisky Jameson € 9  

Glenfiddich single malt € 13 
Nochino walnotenlikeur € 6,5

Brandy kweepeer € 6,5
Brandy pruimen € 6,5

Irish coffee  
Jameson, koffie, room € 12 

Italian coffee  
Amaretto, koffie, room € 12

 
Rosé wijn

Le  Rosé - Le Bottle 
Languedoc – Frankrijk

Provence stijl, elegan, zalmroze, frisse 
afdronk  

glas € 6,5/ fles € 30

Rode wijn

Le  Red - Le Bottle 
Languedoc – Frankrijk

zwart fruit, vol, kruidige aroma’s,  
zonnige finale  

glas € 6,5/ fles € 30

 
UNexpected (Natuurwijn) 

Garnacha – Vinos de Familia  
Ramón Reula  

Aragon – Spanje 
medium body, bio Grenache,  

zijdeachtige tannine, innemend 
glas € 7,5/ fles € 36

Cantine Minini  
Selezione Premium – Montepulciano 

d’Abruzzo DOC
Abruzzo – Italië

rijp rood fruit, zuiderse kruidigheid,  
vleug je peper, zacht fruitig

glas € 7/ fles € 33

Wijnen - bubbels  
 
 

Cava 
 

Cava Mistala Brut
Valencia – Spanje 

fijne parel, gestructureerd,  
frisheid, hemelse afdronk 

glas € 8,5/ fles € 33 

Non alcoholische 
bubbels 

 
Fizzero 

sparkling White Proxi Prosecco  
groene thee, fijne parel, zuiver 

Mosel – Duitsland  
glas € 8,5/ fles € 33

Witte wijn

Le  White - Le Bottle 
Languedoc – Frankrijk
licht exotisch aroma,  

zacht, delicaat, perzik   
glas € 6,5/ fles € 30

 
Suggestiewijn  

Grüner veltliner Classic (Natuurwijn) 
 Weingut Netzl Carnuntum – Oostenrijk 

natural Oostenrijkse klassieker,  
groene appel, witte peper

glas € 7,5/ fles € 36 Suggestiewijn  
 

Les Sensibles 
Sauvignon Blanc – Cevennes  

Pays D’Oc – Frankrijk
rijp, exotisch fruit, gekonfijte citrus,  

evenwicht, pleasing
glas € 7/ fles € 33

Non alcholische wijn

Landhaus Mayer 0,0% 
Grüner Veltliner –   

Niederösterreich – Oostenrijk
verfrissend, medium body,  

lange afdronk, onmiskenbaar
glas € 8,5/ fles € 36

Apéro - Cocktails 
 

Porto € 7 
Sherry € 7 
Pastis € 6

Artisanale rode vermouth € 8

Campari tonic  
Bitter, tonic € 13

Campari orange  
Bitter, verse jus € 14

Negroni  
Vermouth, Standard gin,  

Campari € 13

Bloody mary  
Big tom tomatensap,  
White Cat vodka € 13

Moscow mule  
White Cat vodka, gingerbeer € 13

Gin & Tonic  
Standard gin, tonic,  

rozemarijn € 13 

Aperol spritz  
Aperol, bubbels,  
bruiswater € 9,5

Mocktails 

Rood fruit, limoen, oranjebloesem € 7
 

Virgin gin, tonic, rozemarijn € 11

Bieren 
  

Selectie vat  
Stella 25cl € 3,4 / 33cl € 4,4

Bolleke de Koninck € 4,2
Westmalle dubbel € 4,8

Trippel Karmeliet € 6
Goose IPA € 6

Selectie f les
Duvel € 5,8

Liefmans € 4,5
Oude geus van Boon € 6

Tipsy € 5
Tipsy heritage brown € 5,5

 Selectie 0%  
Stella € 3,4

Leffe blond € 4,5 
Leffe bruin € 4,5
Liefmans € 4,5
 Corona € 3,5  

Tipsy silver € 4,9

 
Meer info over groepen, events 

brunch, reservaties, cadeaubonnen 
03 443 99 60 

 
www.brasseriemodern.be
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